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Brasilianische Feuerballchen ,Acarajé”

Eezept fir 4 Personen

Feuerbalichen

-2nog weilke Bohnen gelocht

-1252 Gamelen roh ohne Schale
-1/2 EL Ingwer gerieben

-Chili inach beliebenklein gehackt
-1EL Koriander frisch gehackt
-Salzs Preffer

-100g Semmelbrosel

Die gekochten Bohnen enthduten und qut ausdricken. Zusammen mit den

Gamelen, Ingwer und Chili in der Kichenmaschine zu einer feinen Paste

verarbeiten. Mit Salz und Preffer albschmecken. Formen Slenun kleine Ballchen

aus der Masse. Walzen siediese inden Semmelbrdseln und backen Sie sie schwimmend
im heifien Fett Coldbraun aus.

ErdnuBsauce

- 2002 Erdnusspaste
-1 g1 Kokosmilch
- Chili, Koriander, brauner Zucker, Salz und Pfefferzum abschmecken

Alle futaten qut vermischen und 1x aufkochen. Die Sauce dann fiir ca.1 h ka it stellen.

Finishi

Dve Erdnufisquce auf einem Teller anrichien und die frisch gebackenen Fevuerbilichen
daraufsetzen. (pgebenfalls noch mit Sprossen dekorieren. Guten Appeti!

O Geburts oy, Taufie, Hoch seit oder elmfach e Festm EFeuncen

Was immer Sie felem moch fen wirfeven uns doouf, e Vemon staltung dush perfekte Oiman isation, dem
passenaen Menu oder Buffet una der Uebe rum Detail ru elnem Erlebn & werden zu kassen,

Un sere Servicem ifarbeiter halten unseve Bon betimappe fiir S ie bere jt!



